
Kerstmenu
Le Grand Café

Kerstmenu uit de wei
Runder carpaccio - met truffelmayo of pesto, rucola, pijnboompitjes.
Champignon Dordogne – Champignons in een jasje van bierbeslag 
geserveerd met warme knoflook bieslooksaus. 
Spoom.
Kalfsmedallion met cognacsaus.
Kerst dessert.	 € 47,50
 
 
Kerstmenu uit de zee
Kreeftensoep met een wolkje room.
Gyoza van garnalen met lichtpittige zoetzure saus.
Spoom.
Trio van vis en schaaldieren met witte wijnsaus (zalm, coquille en zeebaars).
Kerst dessert.	 € 47,50
 

Kerstmenu uit het bos
Wild paté met frambozendressing op een bedje van wilde sla.
Wildbouillon met bospaddenstoelen.
Spoom.
Hertenbiefstuk met rode wijnsaus en stoofpeertje met een gevuld appeltje.
Kerst dessert.	 € 47,50
 

Kerstmenu van het land
Vegetarische Gyoza met lichtpittige zoetzure saus.
Champignon Dordogne – Champignons in een jasje van bierbeslag 
geserveerd met warme knoflook bieslooksaus. 
Spoom.
Gevulde mini aubergines – paprika, champignon, ui en aubergines 
met kaas gegratineerd (wordt geserveerd met een witlofrolletje met kaas, 
haricots verts en gegratineerde aardappeltjes). 
Kerst dessert.	 € 42,50
 

Kinder Kerstmenu
( 4 – 11 jaar )
Vers afgebakken broodje met dip.
Tomatensoep.
Kinderbubbels.
Kipsaté of Angus burgertje met frietjes appelmoes en rauwkost.
Verrassingsijsje.	 € 22,50

Wordt geserveerd met een witlofrolletje met ham en kaas, 
haricots verts omwikkeld met spek en gegratineerde aardappeltjes.

Heeft u speciale wensen of een allergie? Laat het ons weten!

Kerstdiner alleen op reservering


