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VOORGERECHTEN 
CARPACCIO van rund met truffelmayonaise, gerookte spekjes, 
pijnboompitten en Parmezaanse kaas 	 13,00

STEAK TARTAAR van rund met kappertjes en aardappelkaantjes	 15,00

KREEFTEN BISQUE met rivierkreeftjes en venkel	 14,50

TRUFFELSOEP met ravioli van paddenstoelen en gebakken paddenstoelen	 12,00

GEBAKKEN PIJLINKTVIS met Japanse mayonaise	 15,00

BOUCHOT MOSSELEN roergebakken met tijm en rozemarijn	 15,00

RAVIOLI VAN GARNAAL met schuim van bisque, lente-ui en boksoi	 15,00

RODE MUL met soba noodles, Chinese kool, zoetzure groenten en jus van kimchi	 17,00

HOOFDGERECHTEN
ZEEBAARS met risotto en venkel	 21,00

ROODBAARS ‘UNAGI STIJL’ met zoetzure komkommer, dashi en little gem	 22,00

KABELJAUW GELAKT MET JUS DE VEAU 
inktvis, zwarte bonen, kikkererwten, witte bonen en spruiten 	 25,00

PARELHOEN met courgette, baby mais en parelgort	 25,00

HOUSE STEAK KOREAANSE STIJL met gegrilde lente-ui en roerbakgroenten	 25,00

COTE DE BOEUF voor 2 personen, met salade, friet en bearnaisesaus	 70,00

MENU’S
MENU DU CHEF 4 GANGEN	 49,00

MENU DU CHEF 5 GANGEN	 59,00

KINDERMENU
KROKET MET VERSE FRIET en appelmoes	 7,00

FRIKANDEL MET VERSE FRIET en appelmoes	 7,00

CRUNCHY CHICKEN (3) MET VERSE FRIET en appelmoes 	 9,50

PASTA CARBONARA	 10,00

diner VAN 17:00 TOT 21:00 UUR



KAASPLANK	 15,00

CRÈME BRÛLÉE met vanille-ijs	 12,00

CHOCOLADE PANNA COTTA met yoghurtijs, citrusfruit, roodfruit en appel	 9,50

APPELCRUMBLE met walnotenijs en zoute karamel	 9,50

KINDERCOUPE	 6,50

DESSERTS ( VAN 12:00 TOT 21:00)
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