
dining & lounge



Welkom bij Oesterdam  
 

Midden in het Nationaal Park Oosterschelde ligt ons resort Oesterdam.  

Het omringende water zorgt voor een magisch decor en geeft het een  

gevoel van een privé eiland. Deze unieke ligging is de ideale bestemming  

om even uit te waaien, tot rust te komen en nieuwe energie op te doen.

 

´Even helemaal niets´

Met trots verwelkom ik u in ons nieuwe restaurant met hotelsuites.  

Na 18 jaar van ontwikkeling mogen wij deze fantastische plek met u delen. 

Ervaar het ultieme vakantie- en relaxgevoel: een uur, een dag, een week. 

Bij ons heeft u altijd het ultieme vakantiegevoel. Samen met ons team van 

Oesterdam staan wij graag voor u klaar en wensen wij u een ontspannen  

tijd toe op deze unieke locatie.

Mike Verweij 

Oesterdam 

“Beleef.”



Lekker voor erbij 
 

Brownietaart 			   € 5½

Cheesecake											           € 5½

Wortelnotentaart										          € 5½

Appeltaart 											           € 5½

Gekoelde dranken 
 

Frisdranken 		         

Coca Cola 	 Regular | Zero		  € 2¾        

Fanta 		  Orange | Cassis 		  € 2¾

Sprite				    € 2¾

Fuzetea 		  Sparkling | Green 		  € 2¾

Finley 		  Bitter Lemon | Tonic | Ginger Ale 		  € 2¾

Fever Tree		  Indian | Elderflower | Mediterranean | Aromatic | Ginger beer		  € 4½ 

Chocomel, Fristi				    € 2¾

Rivella Light				    € 2¾ 

Sappen en specials

Appelaere	 Sinaasappelsap | Appelsap 		  € 3¼ 

Big Tom	 Tomatensap 		  € 3¼

Verse jus d’orange			   € 4¼

Gember shot	 Een natuurlijke boost voor je immuunsysteem 		  € 3¼

Kombucha	 Gefermenteerde thee met tal van gezondheidsvoordelen in de smaken lemon of gember		 € 5½ 

Oesterdam water 	 Plat of bruisend                                                                                                        fles 75cl	 € 3½

			 

			 

Warme dranken 
 

 
Koffie	 	 	 	 	 	 	 	

Koffie 	 Heerlijke kop koffie								       € 2¾

Espresso	 Shot sterke koffie	 							       € 2¾

Doppio	 Dubbele espresso								        € 4

Cappuccino	 Espresso met opgestoomde melk en melkschuim				    € 3¼

Caffé Latte	 Koffie verkeerd								        € 3¼

Latte Macchiato	 Espresso met opgestoomde melk en melkschuim in laagjes			   € 3¼

Latte Macchiato 	 Karamel									         € 4

Iced Coffee 	 Ijskoud geserveerd								        € 3½

Iced Coffee 	 Karamel									         € 4

Thee | kies uit een van onze luxe theesoorten

Earl Grey lavender	 € 2¾	

Sweet Ginger Peach 	 € 2¾

Green Earl Grey �	 € 2¾

Honeybush Rooibos �	 € 2¾

Citrus Spice Herbal  	 € 2¾

Golden Chamomile Herbal 	 € 2¾

Chai Latte	 € 4¾

Verse muntthee	 € 4

Verse gemberthee	 € 4

Cacao I Melk	

Warme chocolademelk	 € 4¾

Slagroom	 €  ½



Oesterdam Blond | 4,8% Oesterdam Weizen | 4,9% Oesterdam IPA | 4,5%

Oesterdam Dubbel | 7,2% Oesterdam Tripel | 9,5%

EEN TRIPEL VAN HOGE GISTING, KRACHTIG 
EN KRUIDIG. MET EEN VOLLE, ZOETE EN 
ZEER KRUIDIGE SMAAK. HET HEEFT EEN 

DIKKE WITTE KRAAG DIE GOED BLIJFT 
STAAN EN EEN MOOIE AMBER KLEUR.

EEN VOLGENS BELGISCHE STIJL GEBROUWEN 
DUBBEL MET DE DUIDELIJKE SMAAK VAN 

DONKERE CARAMELMOUT EN GEDROOGD FRUIT. 
DE BITTERHEID IS ZEKER NIET OVERHEERSEND 

MAAR AANGENAAM.  

WITBIER MET EEN ZACHTE EN FRISSE SMAAK 
EN DAARDOOR UITERMATE GESCHIKT VOOR 

HET VOORJAAR EN DE ZOMERMAANDEN. 
GEBROUWEN MET 70% TARWE DAARDOOR 
HEERLIJK FRIS EN LAAG IN ZIJN ALCOHOL.  

DEZE PALE ALE AMERIKAANSE STIJL SMAAKT 
KRACHTIG DOOR CARAMELMOUT. DE EXTRA 

HOP DIE TIJDENS DE GISTING IS TOEGEVOEGD 
(DRY-HOPPING) GEEFT EEN DUIDELIJKE 

BITTERHEID EN FRUITIG AROMA. 

LICHT BLOND BIER VOLGENS BELGISCHE STIJL 
MET EEN TOEGANKELIJKE LICHTE BITTERHEID. 

DOOR HET GEBRUIK VAN AMERIKAANSE HOP 
(AMARILLO) LAAT IN HET BROUWPROCES HEEFT 

HET BIER EEN FRUITIG AROMA. 
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De oorsprong van Reimerswaal is onduidelijk. Uit 1203 stamt de eerste melding van een uit 

Reimerswaal afkomstige inwoner. Reimerswaal kreeg in 1375 stadsrechten en was door de  

haven erg belangrijk in de middeleeuwen.  

 

De voornaamste handelswaar was meekrap waaruit een rode kleurstof gewonnen werd die 

bestemd was voor de Vlaamse markt. Het gewas werd in heel Zuid-Beveland verbouwd. De stad 

werd in de 16e eeuw kwetsbaar voor overstromingen. Op Sint Felix (zaterdag 5 november 1530) 

werd de streek geteisterd door een enorme stormvloed. Deze dag zou later bekend komen te staan 

als quade saterdach. Op 2 november 1532 was er weer een grote stormvloed, waardoor de stad 

voorgoed werd afgesneden van Zuid-Beveland. De stad was nauwelijks meer beschermd tegen 

de oprukkende zee. De geuzen veroverden de stad tijdens de 80-jarige oorlog op 24 juni 1572 en 

brandden Reimerswaal plat. Drie jaar lang was de stad verlaten. De stad is voorgoed verzwolgen 

door de zee, al is soms nog een restant te zien.  

 

Kijk om u heen en zie het gebied waar de stad verzwolgen werd. De geschiedenis van Reimerswaal  

ligt hier onder uw voeten en gaf naam aan onze Oesterdam speciaalbieren. 
 



Bieren 
 
Van de tap 

Pilsener Oesterdammer 									         25cl	 € 3

Pilsener Oesterdammer 									         50cl	 € 5

Weizen Karel de Stoute 		  							       25cl	 € 3¾ 

IPA Soldaat van Reymerswaele	 							       25cl	 € 4¼

Blond Vrouwe Jacoba	 								        25cl	 € 3¾ 

Dubbel Filips de Goede 		  							       25cl	 € 4¼

Trippel Albrecht van Beieren 	 							       25cl	 € 4¾

Van de fles		

Laag-alcoholisch		

Heineken 		  0.0%		  							       € 3¼

Amstel Radler 		  0.0%									         € 3¼

Brand Weizen 		  0.0%	 								        € 4½

Brand IPA 		  0.0%	 								        € 4½

Amstel Radler 		  2.0%	 								        € 3¼

	

Specials		

Lagunitas IPA 		  6.2%									         € 4¾

Duvel		   	 8.5%									         € 4¾

Desperados		  5.9%									         € 4¾

Mort Subite Kriek	 4.0%									         € 3¾

Hoegaarden witbier  	 5.0%									         € 3½

Strassen Cidre Brut 	 7.4%									         € 4½

Wijnen 
Wit

Fris | Fruitig		  per glas		 per fles

Diez Siglos	 Verdejo | Rueda | Spanje 	  € 5¼ 	  	€ 26¼ 

Esk Valley Estate | Silverlake	 Sauvignon Blanc | Marlborough | Nieuw-Zeeland	  € 6¼ 	  	€ 31¼ 

Weingut Kellner	 Grüner Veltliner | Niederösterreich | Oostenrijk	  € 7¼ 	  	€ 36¼ 

Weingut Knipser	 Riesling | Pfalz | Duitsland 	  € 8¼ 	  	€ 41¼ 			

			 
Bescheiden | Elegant					   

Zenzen Wines | Dreams	 Pinot Grigio | Stefan Voda | Moldavië	 € 5¼ 	  	€ 26¼ 

Marqués de Cáceres | Excellens - Rioja Blanco	 Viura | Rioja | Spanje	 € 6¼ 	  	€ 31¼ 

Bodegas Sottano | Reserva	 Torrontés | Mendoza | Argentinië	 € 7¼ 	  	€ 36¼ 

Bellingham | The Bernard Series	 Rousanne | Coastal Region & Paarl | Zuid-Afrika	 € 8¼ 	  	€ 41¼ 			

				  
Vol van smaak						    

Delbeaux | Premium	 Viognier | Pays d’Oc | Frankrijk	 € 6¼ 	  	€ 31¼

Esk Valley Estate	 Pinot Gris | Hawkes Bay | Nieuw-Zeeland	 € 7¼ 	  	€ 36¼

Viña Casablanca | Palena	 Chardonnay | Maipo | Chili	 € 5¼ 	  	€ 26¼ 

Bodega del Abad | Cima Bella - Esencia	 Godello | Bierzo | Spanje	 € 8¼ 	  	€ 41¼ 

Bellingham | The Bernard Series	 Chenin Blanc | Coastal Region | Zuid-Afrika	 € 8¼ 	  	€ 41¼ 	

Specials				  

Weingut Knipser | Grosses Gewächs	 Riesling | Pfalz | Duitsland	 	  	€75

Château Latour-Martillac | Graves Grand Cru	 Sauvignon Blanc - Semillion | Bordeaux | Frankrijk	  	€105

Domaine Rapet | Corton-Charlemagne Grand Cru	 Chardonnay | Bourgogne | Frankrijk	 	  	€205  



Wijnen 
 

Rood

Fris | Fruitig		  per glas	 per fles

L’Odalet	 Syrah | Pays d’Oc | Frankrijk	 € 5¼	 € 26¼ 

Weingut Anselmann	 Spätburgunder | Pfalz | Duitsland	 € 6¼ 	 € 31¼ 

San Marzano | Taló	 Primitivo di Manduria | Puglia | Italië	 € 7¼ 	 € 36¼ 

Bellingham | The Bernard Series - S.M.V.	� Shiraz - Mourvedre & Viognier | Coastal Region &	 € 8¼  	 € 41¼  

Paarl | Zuid-Afrika

Bescheiden | Elegant					   

Domaine Bonassia | L’Excellence de Bonassia	 Cabernet - Merlot  | Beni M’tir  | Marokko	 € 5¼ 	 € 26¼ 

Cantina Cellaro | Micina	 Nerello Mascalese | Sicilië | Italie	 € 6¼ 	 € 31¼ 

Marqués de Cáceres | Excellens - Rioja Crianza	 Tempranillo | Rioja | Spanje	 € 7¼  	 € 36¼ 

La Cave de Gigondas | Beaumes de Venise         Grenache Syrah & Mourvedre | Rhône | Frankrijk	 € 8¼  	 € 41¼ 

Vol van smaak					   

Bellingham | Big Oak	 Shiraz - Cabernet Sauvignon | Coastal Region	 € 5¼	 € 26¼ 

	 Zuid-Afrika	

Viña Casablanca | Palena Reserva	 Carmenère | Rapel Valley | Chili	 € 7¼  	 € 36¼ 

Bodegas Sottano | Especial	 Malbec | Mendoza  | Argentinië	 € 6¼  	 € 31¼ 

Noble Vines  | Brazin	 Zinfandel | Californië - Lodi | U.S.A.	 € 8¼ 	 € 41¼  

Domaine Y. Amirault | Bourgueil “La Coudraye”	 Cabernet Franc | Loire | Frankrijk	 € 8¼  	 € 41¼ 

Specials					   

Consorzio Terre del Barolo | Barolo “Cannubi”	 Nebbiolo | Piëmonte  | Italië	  	 € 75 

Château La Dominique | Saint-Émilion Grand Cru	 Merlot - Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc		  € 125 

	 Bordeaux | Frankrijk		   

Domaine Rapet | Corton Grand Cru	 Pinot Noir | Bourgogne | Frankrijk	  	 € 165



Specials  

Gin & Tonic (Onze Gin & Tonic’s zijn op basis van 60ml gin voor een perfect serve met 200ml tonic)	

Bombay Sapphire East	 Citroengras | Chilipeper | Fever Tree Indian		  € 9½	

Damrak	 Grapefruit | Munt | Fever Tree Mediterranean		  € 9½

Bobby’s	 Sinaasappel | Kruidnagel  | Fever Tree Indian		  € 11½

Meyers M1	 Munt | Limoen | Fever Tree Elderflower		  € 11½	

Monkey 47	 Bosvruchten | Steranijs | Fever Tree Indian		  € 13½	

Gilliams	 Appel | Jeneverbes | Fever Tree Mediterranean		  € 15

Crazy Monday	 Bosvruchten | Tijm | Fever tree Aromatic		  € 15	

			 

Rum

Rock Hopper Rum			   € 7½

Infamous			   € 9½

Whisky	

	 € 6½ per glas	 € 8 per glas	 € 11½ per glas

Fruitig | Zacht	 The Arran 10yr	 The Ultimate Mortlach 	 Kavalan Single Malt

Medium | Granig	 Tomintoul Tlath	 Tobermory 10yr	 Glenfarclas 15yr

Rokerig | Rijk	 Laphroaig 10 yr 	 Ardberg 10yr	 Ballechin 10yr

Specials  

Champagne 

Champagne ‘Oesterdam’ | Brut - Blanc de Blancs - Grand Cru | Hostomme	 per glas	 € 13		  per fles  	 € 65 

Veuve Cliquot | Rich | Reims | Frankrijk							       per fles  	 € 135 

Veuve Cliquot | Rich Rose | Reims | Frankrijk							       per fles  	 € 145

Bubbels

Cava ‘Oesterdam’ | Brut | Divino Oro | Penedès	 per glas	 € 7½	 per fles  	€ 37½ 

Prosecco	

Val d’Oca | Prosecco Spumante | Italië	 per glas	 € 6½	 per fles	 € 32½

Aperitief 
Jenevers	 | Kruidenbitters | Pastis								        v.a.	 € 3¼

Port | Sherry | Vermout									         v.a.	 € 4¾

Gedistilleerd 

Likeuren											          v.a.	 € 4½

Rum											           v.a.	 € 4¾

Gin											           v.a.	 € 6½

Vodka											           v.a.	 € 5½

Digestieven										          v.a.	 € 6½





Schelp &  Schaal
 

 

Amuse oesters 	

Twee oesters op ijs | Flute Cava Brut	       p.p. 		€ 12

Twee oesters op ijs | Flute Champagne	       p.p. 		€ 18

								      

Zes oesters op ijs					   

Creuses        	 Classic: Sjalot | Rode wijnazijn | Citroen | Peper					     € 18

Gillardeau  		 Classic: Sjalot | Rode wijnazijn | Citroen | Peper					     € 28½	

Twaalf oesters op ijs

Creuses        	 Classic: Sjalot | Rode wijnazijn | Citroen | Peper					     € 32½

Gillardeau  		 Classic: Sjalot | Rode wijnazijn | Citroen | Peper					     € 48½	  

 

Fruits de mer	  									                 p.p. 	€ 39½

Diverse schaal en scheldieren | Rouille | Aioli | Sriracha mayonaise | Oosterschelde brood

Wijnadvies: Esk Valley Estate | Pinot Gris | Hawkes Bay | Nieuw-Zeeland	

Kreeft

Halve kreeft	 per 100gr. 	€ 10

Kreeftenragout | Peterselie-bieslook boter | Verse friet | Frisse salade 

Wijnadvies: Viognier | Pay’s d’Oc | Frankrijk				  

Kreeft		  per 100gr. 	€ 10

Kreeftenragout | Peterselie-bieslook boter | Verse friet | Frisse salade

Wijnadvies: Viognier | Pay’s d’Oc | Frankrijk					   

			 

 



Oosterschelde brood  | 6 stuks									         € 6½

Gezouten roomboter | Tapenade | Aioli 	  

 

Antipasti plank 											           € 21½	

voor 2 personen	

Courgette | Aubergine | Geroosterde paprika | Artisjokken | Burrata | Gedroogde tomaten | Oosterschelde brood

Charcuterie plank	 									         € 25½ 

voor 2 personen	

Gedroogde worsten | Pata negra | Manchego | Gemarineerde olijven | Oosterschelde brood  

			    

Visplank 											           € 26½	

voor 2 personen

Tonijn | Zalm | Garnalen | Wakame | Wasabi | Sojabonen 

Bites 
 

 

Bittergarnituur							     

Crispy chicken	   	 | 6 stuks									         € 8½

Tomkhakha balletjes 	 | 6 stuks									         € 8½

Kaaskroketjes	  	 | 6 stuks	 								        € 7½

Draadjesvlees bitterbal 	 | 6 stuks									         € 7½

Krokante gamba’s 	 | 6 stuks									         € 8½

Gemengd bittergarnituur 	 | 8 stuks									         € 9½

Gemengd bittergarnituur 	 | 12 stuks								        € 15

Tafelgarnituur  		  | voor 2 personen								        € 9½

Gedroogde worst | Olijven | Vers gebrande noten	

Gemarineerde olijven 	 | voor 2 personen								        € 3½	  

Vers gebrande noten 	 | voor 2 personen								        € 3½ 

Gedroogde worst 	 | voor 2 personen								        € 4½	  

 

 

 

 



Lunch
 

 

Oosterse currysoep										          € 9½	

Zacht gegaarde kip | Koriander | Kokosroom 		

Soep van gepofte paprika 									         € 8½

Geroosterde tomaat | Geroosterde amandelen 

			 

Gaspachio van avocado										          € 9½	

Komkommer | Spinazi | Meloen | Yoghurt | Amandelolie		

Zuurdesem met oude kaas		  							       € 9½

Vijgenmosterd | Tuinkers | Mosterd kruim	

		

Getoast zuurdesem met ossenworst								        € 9½

Piccalilly | Zeeuws zuur 	

Zuurdesem met tonijnsalade									         € 9½

Wakame | Furikake | Wasabi mayonaise  

 

Zuurdesem met steak tartaar van Zeeuws rund							       € 9½	

Amsterdamse ui | Grof gevulde ravigotte mayonaise 

Croque Oesterdam										          € 10½

Ham | Kaas | Bechamelsaus | Eitje	

Eggs											         

Brioche | Gepocheerde eieren | Hollandaise saus

Norwegian | Zalm											           € 12½

Benedict | Ham 											           € 12½

Florentine | Spinazie										          € 11 

 

 

Lunch
 

 

Draadjesvlees kroketten										         € 8½

Twee draadjesvlees kroketten | Brood | Zeeuwse mosterd

	

Belgische kroketten										          € 9½

Twee garnalenkroketten | Brood | Tartaarsaus

12-uurtje											           € 14 

Soep van gepofte paprika | Eggs | Zuurdesembrood | Kroket, keuze uit vis/vlees/vega				  

Steak tartaar van Zeeuwse rund			   						      € 13½

“0” graden eitje | Krokant van zuurdesem | Grof gevulde ravigotte mayonaise

Caesar salade			   								        € 13½

Geroosterde kip | Little gem | Ansjovis | Panchetta kruim | Kalamata olijf | Parmezaan 

Poké bowl	 										          € 14½

Sushi rijst | Zalm | Avocado | Soyabonen | Wortel zoetzuur | Lente ui | Ponzu | Sriracha mayonaise 

Oesterdam Burger										          € 18½

Zeeuws rund | Truffel jus | Botersla | Huisgedroogde tomaat | Krokante panchetta | Oude kaas | Verse friet 

 

Halve kreeft									         		  € 21½	

Witlof | Citrus | Venkel | Radijs | Pijnboompitten    

Koffie compleet met zoete lekkernij 								        € 9½

Thee compleet met zoete lekkernij 								        € 9½ 

 

Dessert in overleg 		



dining & loungeHigh Tea
Exclusief

dining & loungebreakfast
wake up & relax

€ 24½ 
 

€ 19½ 
 

€ 34½ 
 

dining & loungeHigh Wine
3 of 4 gangen

€ 29½ 
 

€ 37½ 
 

dining & loungeSpeciaalbieren

High Beer

Beschikbaar tussen 12.00 - 17.00 uur Beschikbaar tussen 12.00 - 17.00 uur

Beschikbaar tussen 08.00 - 11.00 uur

dining & loungewellness dining & loungeEventrooms 
20-1000 gasten 
oesterdam.nl/events

dining & loungeprivate dining 
met privéterras
oesterdam.nl/horeca

dining & loungehotelsuites 
luxe overnachten 
oesterdam.nl/resort

Alleen op
reservering

Alleen op
reservering

Alleen op
reservering



www.oesterdam.nl      @oesterdam   @oesterdam   #oesterdamlounge     


